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Nyitvatartas: hétkdéznap: 7:30-16:00", szombat: 8:00-12:00". Csomagkiildé szolgalat!
50.000 Ft alatti szallitaskor értékaranyos koltséget szamithatunk fel.
Az arvaltozas jogat beszallitétol vasarolt termékek esetében fenntartjuk.
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E TERMEKRUGALMASITON

Base pen Gelato

INVERTIN-15 RuGALMAsiTO

Invert cukor tartalma rugalmasité folyadék élesztés, omlés vagy
felvert tésztahoz. Fagyaszthat6, siutésallé készitmény.
] a jol bevalt receptjében a cukor 15%-at helyettesitse
T T vagy a lisztre szamitott 1-10%-kal
6 db tojas, azaz 330 g teljes tojaslé egészitse ki INVERTIN 15 rugal-

140 g BL-55 liszt masité folyadékkal.
120 g cukor helyett:

- 100 g cukor, - -
-20 g INVERTIN-15 i 1 literes Pille palackban,

160 °C-os gézmentes siitében kisiitjiik 30-60 literes hordéban.

INVERTIN-15 F RucGALMAsiTO

Noévényi zsira invert cukor tartalmu rugalmasité paszta élesztés,
omlés vagy felvert tésztahoz. Fagyaszthaté, siitésallé készitmény.
Adalékanyagos Piskoéta ‘
:’g tg ﬁg:fzmias a jol bevalt receptjében a cukor
0,76 kg aukeir 15%-at helyettesitse vagy a lisztre
0,05 kg sutépor szamitott 1-10%-kal egészitse ki IN- |

e i VERTIN-15 F rugalmasit6 pasztaval.
0,14 kg INVERTIN-15 F
160 °C-os gézmentes siitében kisitiik ]  1-10-30 kg-os védérben. Nett6 ar: 390 Ft/kg

INVERTIN-DIA RuGALMASIiTO
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lisztre szamitott 1-10%.
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1-10-30 kg-os védérben.
Nett6 ar: 450 Frkg

PROTECTOR-1 ELeszT6VvEDS

Eleszt6védd keverék leveles és gyurt tésztahoz.
Fagyaszthato, siitésallé készitmény.

Elesztés Leveles Tészta [l Turés Pogacsa
1 kg BL-55 liszt 1 kg BL-55 liszt 1 kg-os zacskés,
0,1 kg Leveles Tészta Mix 0,5 kg Pogacsa Mix .
0,05 kg éleszté 0,3 kg félzsiros taré 16 kg-os zsakos.
0,54 kg viz 0,5 kg éleszté .
' 0,01 kg PROTECTOR-1 0,01 kg PROTECTOR-1 - < 0
20% margarin hajtogatashoz 0,6 | viz lisztre szamitott 0’5'1 %.

Nett6 ar: 595 Ftikg

Kérjen mintat sms-ben: +3630-561-3081
m-GEL Hungary Kft.

www.m-gel.com m-gel@m-gel.hu




DIA-WELL ALAPANYAGOK, FELKESZ TERMEKEK
CUKRASZIPARI FELHASZNALASRA

Dia-Well Sutodliszt
A Dia-Well Lisztet hasznalhatjuk barmely cukrasz,
siitéipari és konyhai termékbe 6nmagaban, vagy
normal (BL-55) buzaliszttel keverve, attél fiigg6-
en, hogy mennyi kaléria- vagy szénhidratbevitel
csdkkenést szeretnénk elérni.

TAPERTEK 100 G TERMEKBEN:

energia: 1336 KJ / 318 Kcal fehérje: 25,4 g

szénhidrat: 29,8 g zsir: 10,5 g

Nettollistaar:[499)Et]/lkg|
DIA-WELL PISKOTA KESZITESE:

- 6 db egész tojas W,
5

- 100 g cukor q\“‘
- 20 g Invertin-15 . -
- 140 g Dia-Well Siitoliszt D|AWE|.|.NESS
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Fondok, Toltelekek, Feltéetek

Szaritott gyimoélcsbhol, paradicsombol es egyéb ter-
meészetes hozzavalokbol.

izvalaszték:
Eper, Malna, Tiramisu, Csoki, Joghurt, Natur, stbh.
Dia-Well valtozatban is!

Kiszerelés: 2 kg / zacsko, vagy vodor
Netto listaar: 750-3600 Ft / kg

(a gyiimoélcstartalomtol fiiggden)

RUBIN DEKORKREM

Rugalmas ét-, tej-, fehérbevono

Csuszaspont: 22°C

A Rubin Dekorkém a bevont terméken 4°C-on rugal-
mas és ugyanakkor kemény bevonatot képez.

Kiszerelés: 4 kg / vodor
Netto listaar: 1150-1158 Ft / kg
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m:GELHungary Kft:

1044)Budapest? 76-80"
iTelV/Fax:(1)123320710%233%0238
e=mail:im-gel@m=gel*com

m-GEL \veszprémificktelepe:

8200 Eenyvesiutcal99s
el Y/ Eax: 4132820
Mobil:0630/820-8684

m:GELfehergyarmatiificktelepe:
U7
Mobil:0620/29/7:785/7

ésfalwww!m=gellcom
felsoroltiviszonteladoknal®

Kérjenimintat}SMSZben=10630/561=308;1

m:=GEINHUnganyAVIDEGSD ELNKATTRK !

Az arvaltozas jogat fenntartjuk! Az esetleges nyomdai hibakeért felelé6sséget nem vallalunk!



